
I;  

DECISIOt?S M1HI2TRIELLES  

DECISION  
du Comité de Ministres de l'Union économique Benelux 

concernant l'application de méthodes d'analyse de référence Benelux 
relatives à la bière 

M(7)6 

Le Comité de. Ministres de l'Union économique Benelux, 

Vu  I'article.l  b du Protocole du 29 avril 1959, relatif à la suppression des con-
trôles  er  formalités aux frontières intérieures du Benelux et à la suppression 
des entraves à la libre circulation, 

VU la Décision du Comité de Ministres du 31 août 1973, relative à l'harmoni-
sation des législations en matière de bière, M (73) 19,  

-  Considérant qu'il y  alien  d'éviter des contes  de l'application de 
techniques  daàalyses  différentes ou de l'emploi de normes différentes, 

Considérant qu'en particulier l'harmonisation du contrôle des denrées alimen-
taires exige la mise en œuvre de techniques identiques ou équivalentes et 
l'emploi dé' modes d'expression semblables et le recours à des normes iden-
tiques ou équivalentes, 

A pris la décision suivante 

Article  UflIUC  

1. Les  Goztverncrncnts  des trois pays du Benelux prendront les mesures néces-
saires pour que les dispositions reprises dans le Règlement annexé à la  
présente Décision soient considérées à partir du I" juin 1979 comme seule 
méthode de référence. 	 -  

2. Dans les 6 mois qui suivent l'expiration (lu délai pr évu  au  §  1, chacun des 
'trois  Gouvernements fait rapport au Comité de Ministres sur les mesures 
qui ont été prises pour l'exécution de cette Décision. Le texte des mesures  

-  d'exécution nationales sera joint à ce rapport. 

FAIT à Bruxelles, le 4 mai 1979. 

Le Président du Comité de Ministres,  

-  G.  THORN  

Note 

Le Règlement  anucxé  à cette Décision sera, compte tenu de son volume  
:so  pages) publié séparément  (lans  la prochaine  livratsön  du Bulletin Benelux  
qu  portera le numéro 1979-4. Un exemplaire de ce numéro sera envoyé aux 
abonnés qui en feront la demande au Secrétariat général de  l'Uniolï  écono-
mique Benelux. Il sera fourni  gratuilcmcnL.  Les abonnés désirant obtenir 
ties'uis exemplaires, ainsi que les non-abonnés, peuvent passer commande 
-us  barcatux  (le venie  hab  taels  dii l3nlki  iii  Benekux  au prix de F 50,— 01.1 

f 3,15 l'exemplaire. A titre  d'tnfoiination  est publiée ci-après la table des 
mat ères du Règlement annexé à la présente Décision.  



DEC1SIO1S MINIt3TER!EU.K8  

Méthodes d'analyse de référence relatives à la bière 
M (79) 6, Annexes  

• 	TABLE DES MATIERES Page 

1.  Prtparat  ion de l'échantillon  

• 	2. Acidité 	.................. I 

3. Acide.4 	vøntils . ................. I 

• 	4.  Ethanol  dans les bières pauvres en alcool 
4.1 	Bui 	.................. 2 
4.2 	Defiitioti 	................. 2 
4.3 	Pr0tc(1c 	.................... 2 
4.4 	Réactifs 	et 	solutions 	............. 3 
4.5 Appareillage et 	verrerie 	. ............ 3 
4.6 	Ic!iii lILtu 	................ 4 
4.7 	f\1t)(IC •Jt  .cton 	.............. 4 
4.S 	Ca!eoi 	................. 5 

.5. Extrait 	1'tiiiiltif  
5.1 	Tenen  r 	en 	alcool 	............... 6 
5.2 	liNtiait 	réel 	................ 7 
5.3 Calcul 	de 	l'extiaii 	primitif 	............ 8 

ô.  lixitait 	piitiiliif  des 	bières 	acides 	...........  

7.  A ci d 	 ................  8 

8.  Aigivate dc 	propykite 	glycol 	............  

9.  SolI ac 	let  i&,ix 	................... $  

10.  EdtiIc&iiatit 	ait 	ikiels  
10.1 	Ubj.ciiI 	et 	champ 	(lal)pliCali1fl 	........... 9 
10.2 	I'IIu!cipC 	................. 9 
1(1.3 	RIaCI ii', 	(1 	aL:cessoirc; 	............ 9 
(l.1 	Apparei l s 	ci 	accessoires 	............ 10 

10.5 	1ule 	41'eiaIoire 	.............. 10 

Il.  l,,.:ii,ni 	(le 	C(iIIIiIIuIllt.11 	l'JIIr 	le 	eyclaiiiaic 

11.1 	(.Iic&:I il 	et 	cli;iuiii' 	d'application 	.......... 12 
11.2 	P 	iieipe 	.................. 12 
11.3 	liciits 	.................  . 12 
11.4 	Atipaicillage 	cl 	aCcSSUiIc5 	........... 12  
IlS 	f..I'ule 	ujiét nl,j,e 	............... 12 

12.  Coloiai,is 	................. 13 

13.  Reduciuties 	..................... 13 

14.  Ailtvdt'id: 	5(t!f.iiIeii'( ............... I., 

15. l)cierIiI!ilatioil 	chi 	COiltetiU 	des 	bouteilles 	de 	bière 	......:  is  
SC!,ita  cie  lapparcit de distillation selon Tanner  (Atitiexe  Il) lb 

4 	lhIe cL' (ikiiitci 	cl 	Klciiczi,tii  pour la  cttltVCisicitI  de la  dciiitd  à 20/21) 	C 

.41 	IcilcIit 	cil 	à14--mil 	cii 	luilIr-CellI 	(le 	poids 	(Aiiitc.c 	IIE) 	...... / 
c..ls.til 	1 11 iiiiiiil 	.11 	'lIfll 	g 	dc 	1)1(1,, 	Aciiii:xc 	li') 	........ 

I..-..  



M (79) 6  
Bijlage I/Annexe  I  

REGLEMENT 

BPREFFENDE  DE  REFERENTIEMETHODEN INZAKE BIER 

GEHECHT AAN BESCHIKKING  M (79)  

REGLEMENT  

CONCERNANT LES  METHODES  D'ANALYSE RE] 

ANNEXE A LA  DECISION  M (7 



(79)6 
- 
 O 	 Annexel  

. .. 	 . ... ........ 

METHODES  D'ANALYSE DE REPERENCE RELATIVES A LA  BIERE  

1. Préparation de l'échantillon  , 

Introduire 300 à 500 gr de bière dans un ballon de 750 ml, le 
recouvrir d'une feuille d'aluminium et l'agiter à là main, à la tempé-
rature d'environ 200  0, jusqu'à  oe  que toutes les bulles se soient 
dégagées du liquide. Piltrer le contenu du ballon sur un papier-filtre 
sec et recueillir le filtrat dans un ballon sec. 

2. Acidité s 

Réactifs et appareillage  * 	 1  

-  Solution d'hydroxyde de sodium 0,1fl. 

-  pli-mètre muni d'une électrode de verre comme électrode Indicatrice et 
d 1une électrode au calomel comme électrode de référence. En lieu et 
place d'électrodes distinct, on peut également utiliser une électrode 
Indicatrice/référence combinée. 

-  Agitateur magnétique. 

2.1. Dans un bécher approprié, pipeter 100 ml de l'échantillon préparé 
selon 1., y introduire également un barreau magnétique et déposer 
l'ensemble sur l'agitateur magnétique. Tout en remuant constamment, 
titrer la solution à l'aide de la solution d'hydroxyde de sodium 0,ln 
jusqu'au  pil  8,8. Noter le volume utilisé (y mi). 

2.2. L'aoldlté de la denrée en milli-équivalentspar litre  eet  S 

.....S 	 vxtxl0 

où 

t e la normalité de la solution d'hydroxyde de sodium. 

.3. Acides volatils 

Réactifs et appareillage s 

-  Solution d'hydroxyde de sodium 0,1n. 	. 	 . 	. 

- ;Appareil pour la distillàtion par entratnement à la vapeur constitué d'un 
générateur de vapeur de 1 litre relié à un ballon de 500 ml à trois 001e 

auquel est relié un réfrigérant à eau (réfrigérant Liebig) prolongé par 
!une allonge dont l'extrémité débouche dans un vase conique de 500 ml. 

-  pil  mètre muni d'une électrode de verre comme électrode Indica  nee  et d'une 
électrode au calomel comme électrode de référence. En lieu et place 
d'dleotrode e  distinote  on peut également utiliser wn électrode indica-
trice/référence combinée. 	 . 

-  Agitateur magnétique. 

.1.  
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3.1. Pipetor 100 ml de l'échantillon prdpàrd Belon 1., dans un ballon de 
500 mi à trois cols préalablement taré et déterminer à nouveau le 
poids ; la différence de poids est l'apport en g. (p grammes). 

3.2. Introduire quelques fragmente de pierre-ponce dans le ballon à trois cols, 
le relier à l'appareil d'entraînement à la vapeur et porter  80fl  contenu 
à ébullition à l'aide d'un bain d'huile chauffé. Dès que le contenu du 
ballon entre en ébullition, envoyer la vapeur du générateur dans le 
ballon à trois cols - le oonduit doit déboucher soue la surface du 
liquide - et distiller environ 250 ml de liquide. Recueillir le distillat 
dans un vase conique de 500 ml. Pendant la distillation, veiller à une 
condensation efficace 	 que les vapeurs se condensent dans la 
première partie du réfrigérant. 

3.3. Titrer le dIstillat à l'aide de la solution d'hydroxyde de sodium 0,1fl, 
selon 2.1. Noter le volume utilisé (y 1  ni). 

3.4. Calculer la teneur en acides volatils, exprimée en miili-équivalente  
ar litre.. de bière, à l'aide de la formule t 

X t r 10 

où 

t = la normalité de la solution d'hydroxyde de sodium. 

Calculer la teneur en acides volatils de la bière, exprimée en solde 
acétique en pour-cent en poids (c), à l'aide de t 

t X 61 
10 X p 

4.  Ethanol  dans les bières pauvres en alcool 

4.1. But 

La présente prescription déorit une méthode enzymatique poûr la 
détermination do l'éthanol dans la bière pauvre en alcool. 

4.2. Définition 

La teneur £n_é1hn2l_de la bière_pauvre en_alco! 

La teneur en éthanol déterminée selon la méthode décrite ci-après  
eet  exprimée en g/l. 

4.3. Principe 

Oxydation de l'éthanol par la nicotinamide-adénine-dinucléotide 
(NAD), catalysé par l'alcool déshydrogénase (ADH), en acétaldéhyde, avec 
production de nicotinamide-adénine-dinucléotide réduit  

Ethanol + NA]J 	ADH  acétaldéhyde + NADH + 

Déplacement de l'équilibre vers la droite par l'adjonction de semi-
carbazide. Mesure epoctrophotométrique de la concentration du  NADI!  formé. 

.1.  
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4.4. Réactifs et solutions 

Toue les réactifs doivent être analytiquement pure. Dans 
la présente prescription, on entend par "eau" de l'eau  bldistillée  en 
récipient de verre ou de l'eau d'une qualité équivalente. 

4.4.1. Réactifs—  

4.4.1.1. Pyrophosphate de sodium, Na4P207.10  1120  p.a. 

4.4.1.2. Hydrochiorure de eemioarbazide, H 2NIRICONH2 .H01 p.a. 

4.4.1.3. Glycine, Il 2 NCH2C00p. " 

4.4.1.4. Niootlnamlde-adénine-dinucléotide, NAD. 

4.4.1.5. Alcool déshydrogénase, ADI!. 
Suspension de 30 mg/ml ou lyophylieat (50 mg = 30 mg de protéine-
enzyme). 

4.4.2. Solutions 

4.4.2.1. Solution-tampon, pH = 8,7. 

Dissoudre 10 g de pyrophoaphate de sodium (Na 4P207.10  1120),  2,5 g 

d'hydrochlorure  de semicarbazide et 0,5 g de glycine dans 250 ml 
d'eau. Ajuster le pH de la solution à 8 9 7 à l'aide de solution 
NaOH 5 n. 
Diluer jusqu'à 300 ml avec de l'eau« 
La solution se conserve pendant 3 semaines à +  41  C. 

4.4.2.2. Solution de NAD. 

Dissoudre 50 mg de nicotinamide-adénlne-dinuoléotIde  (HAD)  
dans 5 ml d'eau. 
La solution se conserve pendant 4 semaines à +  40  C. 

4.4.2.3. Suspennion d'alcool déshydrogénase 

La suspension de 30 mg/ml se vend telle quelle. 
La suspension se conserve pendant 6 mois à +  40  C. 
Si l'on utilise une solution de 50 mg de substance lyophylisée 
(=  30 mg de protéine-enzyme) dans 1 ml d'eau, cette solution 
se conserve pendant 1 semaine à + 4' C. 

4.4.2.4. Solution de NgOH.5n 

Dissoudre 50 g de NaOH dans 150 ml d'eau. Refroidir et compléter 
jusqu'à 250 ml. 

4.5. Appareillage et verrerie 

Verrerie de laboratoire normale et en outre s 

4.5.1. pH-mètre. 

4.5.2. Photomètre à filtre ou spectrophotomètre ajustable à la longueur 
d'ondes de 365 na. 

4.5.3. Bain-marie thermostatimé, ajuetable à la température de 25 + 0,50 C 

4.5.4. Pipettes pour enzyme, dont la graduation ne se prolonge pas jus-
qu'à la pointe. 
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4.5.5. Cuvettes de quartz à chemin optique de 1  om.  

4.5.6. Baguettes en matière synthétique, dont l'extrémité est courbée 
à angle droit pour mélanger le contenu des cuvettes. 

4.5.7. Pipettes calibrées, Classe A (recommandation 150 R 648). 

4.5.8. Ballons jaugés de lOO, 200, 250 et 500 ml. 

4.6. Echantillon 

4.6.1. Utiliser un échantillon représentatif de 0,5 - 1 litre. 

4.6.2. Conserver l'échantillon de manière à prévenir toute altération 
ou modification de sa composition. 

4.7. Mode opératoire 

4.7.1.  Prparat Ion de l'échantillon 

4.7.1.1. Homogénéiser l'échantillon en l'agitant. 

4.7.1.2. Ruminer l'acide carbonique de la manière décrite sous 1. 

4.7.1.3. Conserver l'échantillon à 20 + 0,5° C. 

4.7.2. Dilution 

4.7.2.1. Pipeter 10 ml de l'échantillon porté à 20 + 0,5° C (4.7.1.3.) 
dans un ballon jaugé de 100 ml. Compléter jusqu'au trait à 
l'aide d'eau à 20 + 0,5° C et mélanger. 

4.7.2.2. Pipeter 10 ml de la solution (4.7.2.1.) dans un ballon jaugé 
de 100 ml. Compléter jusqu'au trait à l'aide d'eau à 20 + 0,5 °  C 
et mélanger. 

4.7.3. Détermination enyrnatiue 

4.7.3.1. Dans une cuvette de quartz (4.5.5.) pipeter successivement 
3,00 ml de la solution-tampon (4.4.2.1.), 0,20 ml de la solu-
tion d'échantillon (4.7.2.2.) et 0 9 10 ml de la solution NAD 
(4.4.2.2.). Mélanger à l'aide de la baguette en matière synthétique *  

4.7.3.2. Répéter cette opération dans une deuxième cuvette.(4.5.5.) avec 
0,20 ml d'eau au lieu de 0,20 ml de solution d'échantillon. 

4.7.3.3. A l'aide du spectrophotomètre ou du photomètre à filtre 
(4.5.2.), mesurer l'extinction  E1M  de la solution (4.7.3.1.) 
et l'extinction E1B de la solution à blanc (4.7.3.2.) à 365 na. 

4.7.3.4. Pipeter sur la baguette 0,020 ml de suspension d'alcool déshy-
drogénase (4.4.2.3.). Déposer ensuite dans les cuvettes et 
mélanger. 

4.7.3.5. Transférer les solutions des cuvettes dans des éprouvettes et 
placer celles-ci, fermées par exemple à l'aide d'un parafilm, 
dans un bain-marie à 25 + 0,5° C pendant exactement 70 minutes. 
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4.7.3.6.  iletranaférer  lee  mélanges de réaction dans les cuvettes et 
mesurer les  extinctiono E  2 et E 2B  à 365  nni.  

4.8. Calcul 

4.8.1, Calculer la teneur en éthanol de l'échantillon, exprimée en  g/l,  à 
l'aide de la formule suivante t 

A 	x V x MW x f  
xdxv  

où t 

2M  - E1M) - 	213  - E1B)  

E lm =  l'extinction mesurée de la solution d'échantillon (4.7.3.3.).  

E1B 	l'extinction mesurée  dela  solution à blanc (4.7.3.3.).  

E  2  =  l'extinction mesurée de la solution d'échantillon (4.7.3.6.).  

E  21 	l'extinction mesurée de la solution à blanc (4.7.3.6.). 

V 	le volume final du mélange de réaction.  

MW = le poids moléculaire de  l'éthanol.  

f 	le facteur de dilution.  

=  l'extinction moléculaire du NAD à 365 na, en  l.mol 	cm 

d 	=  le chemin optique de la cuvette cm. 	 H 

y 	la quantité, en ml, de solution d'échantillon ajoutée 
(4.7.3.1.). 

4.8.2. Facteurs 

Les valeurs suivantes peuvent remplacer les  nymbolèe  figurant 
sous 4.8.1. t 

y 	=3,32  

MW 	=  46,07  

=  3,441 z  lO  

La formule (4.8.1.) devient ainsi z 

A  =  22,226  xAE  g/1.  
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Extrait primitif 	 . 

L'extrait primitif  eet  calculé à partir de la teneur en alcool 
et de l'extrait réel ; pour les ïiei uniquement, la teneur en 
acides volatils intervient égale &ment vireus6. 

5.1. Teneur en alcool z 

Appareillage t  

- ,Appareil de distillation, constitué d'un ballon à fond plat de 500 91, 
d'un dôme de distillation, d'un réfrigérant constitué d'un réfrigérant de 
Liebig et d'une allonge qui débouche dans un ballon de 100 ml. 

-  Pycnomètres appropriés à 001 long et étroit avec bouchon de verre rodé, 
contenance environ 45 ml. Les pycnomètres du type Relschauer conviennent 
particulièrement pour la détermination décrite ci-après. 

-  Balance analytique, précision + 0,05 mg. 

-  Bain-marie à thermostat, réglé à 20 + 0,05 °  0. 

5.1.1. Mettre quelques fragmente de pierre-ponoe dans le ballon à fond plat 
de 500 ml et peser à 0,1 g près. Peser ensuite, dans le ballon, 100 + 
01. g de l'échantillon préparé selon 1. et y ajouter 50 ml d'eau 
distillée. 

5.1.2.  Beller  l'ensemble au rfrigérantde1'appareil de distillation. 

5.1.3. Peser le ballon récepteur de 100 ml, pipeter 5 ml d'eau distillée 
dans ce ballon taré et placer celui-ci de. telle sorte que l'extrémité 
de l'allonge débouche sous la surface du liquide. 

5.1.4. Placer une toile d'amiante sous le ballon à fond plat de 500 ml et 
porter le contenu à ébullition en chauffent prudemment. 

.1.  
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5.1.5. Distiller jusqu'à obtention de 85 à 90 ml de distillat puis,  &  l'aide 
Veau distillée,  pori'à  100  +  0,1 g le poids du distillat qui Be 
trouve dans le ballon de 100 il j  mélanger. 

5.1.6. Remplir 2  pyonomètree  à l'aide du distillat et les placer dans le 
bain-marie réglé à 20  ±  0,050 C de telle aorte que la surface du 
liquide dans le pycnomètre se situe un peu plus bas que celle du bain. 

5.1.7. Laisser les pycnomètres pendant 30 min. dans le bain  thermosiatisé  
puis, après ce délai, porter le niveau du liquide dans le pycnomètre 
jusqu'au trait à l'aide, par exemple, d'une pipette de Pasteur. 

5.1.8. Placer à nouveau les  pyonomètres  pendant 30 min. dans le bain-marie  
Ihermoutatisé  et répéter l'opération selon 5.1.7. 

5.1.9. sécher soigneusement la paroi extérieure des  pyonomètrem  de même que 
la partie de la paroi intérieure du col des  pyonomèires  dépassant le 
niveau du liquide pour cette dernière opération, utiliser par exemple 
un morceau de papier-filtre plissé en bandes étroites, placer les 
bouchons appropriés sur les  pyonomètree  et déterminer immédiatement 
le poids, à 0,1 mg près, du  pyonomètre  rempli. 

5.1.10. Nettoyer et sécher soigneusement leu  pyonomètree  utilisés et déterminer à 
0,1 mg près le poids à vide. Remplir les pycnomètres à l'aide d'eau dis-
tillée d'où l'acide carbonique a été chassé par ébullition et déterminer 
la valeur en eau de la façon décrite sous  5. 11 .6.  à 50.9. 

5.1.11. Calculer, jusqu'à la  5ème  décimale; la densité à 	 -  
20/20 0  C de la solution eau-alcool  isns lèè pyonomèreu,  en divisant 
la masse de la solution par la valeur en eau des pycnomètres concernés 
(5.1.10). (Valeur en eau a poids du pycnomètre rempli d'eau à 20 0  0  -  poids 
du  pyônomètre  vidé'* ) 

5.1.12. A partir de la densité 20/20 °  0 trouvée sous 5.1.11., rechercher la teneur 
en alcool correspondante A, en pour-cent en poids, dans le tableau de  
Goldiner  et  Klemaan  (annexe iii). 

5.2. Extrait réel 

5.2.1. Refroidir à la température ambiante le résidu de distillation du ballon à 
fond plat de 500 mi (5.1.5,), porter, à l'aide d'eau distillée, le poids du 
résidu à 100  ±  0 9 1 g et mélanger. 

5.2.2. Déterminer, de la façon énoncée sous 5.1., la densité à 20/20° C  

jus9u'à  la  5ème  décimale et rechercher l'extrait réel on en poids 

(Er ) correspondant à la densité mesurée, dans le tableau de  Goldiner  

et  icie mann  (annexe Iv). 

.1.  
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5.3. Calou]. de l'extrait primitif s 

L'extrait primitif p, exprimé en degrés  Plato  (g par 100 g), ne calcule 
par la formule de  Balling  s 

2,066A + E 
p = 100 	 r 

100 + 1,066A 

où 

A la teneur en alcool en pour-cent en poids, déterminée selon 5.1. 

Er l'extrait réel en pour-cent en poids, déterminé selon 5.2. 

Exprimer le résultat arrondi à la deuxième décimale. 

6. Extrait primitif des bières acides s 

L'extrait primitif p des bières acides, exprimé en degrés  Plato  
(g par 100 g), ne calcule comme nuit 

p=B r + 2A + 1,50 

où 

A = la teneur en alcool en pour-cent en poids, déterminée selon 9.1. 

Er l'extrait réel en pour-cent en poids, déterminé selon 52. 

C  = la teneur de la bière en acides volatils, exprimée en acide acétique 
en pour-cent en  poids, déterminée selon 3. 

Exprimer le résultat arrondi à la deuxième décimale... 

7. Acide L-ascorbique 

La détermination de l'acide L-ascorbique sera réglée dans une 
décision distincte. 

R. Alginate de propylène glycol 

La détermination de l'alginate de propylène glycol sera -, réglée dans 

une décision distincte. 

9. Sulfate ferreux 

Appareillage s Spectrophotomètre à absorption atomique approprié 
Tube à cathode creuse pour fer 

Réactif 	s Solution témoin de fer, 1 mg/ml 
Par exemple s "Pitrisol" Merck ou équivalent 

Partant de la solution témoin, préparer, par dilution appropriée, 
une série de solutions renfermant 0.5 9  1.0, 2.0 et  4.0,4i.  g de Pelai. Mesurer 
ces solutions à l'aide du S.A.A. et noter les absorptions trouvées en regard 
des concentrations. 

La courbe d'étalonnage\est linéaire jusqu'à 5/ig/mi. 

Eliainer,  par filtrage, l'acide carbonique de l'échantillon et 
déterminer l'absorption, sans autre dilution. 
A l'aide de la courbe dtalonnge, calculer la teneur en fer, exprimée en 

mg/l. 	 V 
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101 Edulcoranta artificiels 	 / 

10.1. Objectif et champ d'application 

Cette méthode décrit l'analyse par chromatographie sur couche 
mince de la dulcine (p-phénéthylurée), de la saccharine (acide o..beflzoï 
oulfiinide) et du cyclamate (cyolohexylwninosulfonate de sodium) dans 
une solution obtenue par extraction de la bière à l'aide d'acétate 
d'éthyle. 

Cette méthode permet de déceler encore clairement, sur 
la plaque r  4 pg. de chacun des édulcorante précités. 

10.2. Principe 

La duloine, le c.yolamate et la saccharine sont isolés en agitant 
la solution acidifiée dé l'échantillon aveodé l'aâétate d'éthyle. - - 
Les édulcorante présenta dans l'extrait sont séparés .par chromatographie 
en couche mince et peuvent Otre identifiés,graoe à des solutions de réfé-
rence ohromatographiéeecor 1ijointement, par comparaison de la valeur - du Rf- 

- 	et de la coloration. 	I------------- - ------------ - 	 - --------------------------- - 

10.3. Réactifs et accessoires 

Sauf mention contraire expresse, tous les réactifs doivent 
tre de qualité analytiquement pure. 	 - 

3.1. Acide sulfurique 4U 

3.2. Acide acétique glacial 

3.3. Acide formique 

3.4. Acétate d'éthyle 

3.5.  Ether  de pétrole, point d'ébullition 40_600  o, exempt de résidus 
d'évaporation 	 - 

3.6.  Ethanol  96  %,  chimiquement pur 

3.7. Méthanol 

3.8. Xylène (mélange de xylènes o, n' et p) qualité pour chromatographie 

3.9. Propanol n, qualité pour chromatographie 

3.10. Sulfate de sodium anhydre 

3.11.  2 ,7-diohlorfluorescéine 

3.12. Dulcine (p-phénéthylurée i C 9H 1 NO2 ) 

3.13. Saccharine (sel sodique de l'acide o-benzoïque-aulfimide 
0711403NSNa. 21120) 

3.14. Cyolamate (sel sodique de l'acide oyolohexylaminosulfonique 
C 6H 1 1 NIISO3Na) 

3.15. Phase mobile s Mélanger extemporanément 135 ml de xylène, 18 ml 
21 ml d'aoide acétique et 6 ml d'acide formique 

3.16. Ileyélqteur s Dissoudre 200 mg de 2 1 7-dichlorfluorescéine dans 
100 ml d'éthanol 96 

.1.  
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3.17. Solutions de référence 

3.17.1. Dissoudre 100 mg de cyolamate dans 100 ml d'un mélange à 
volumes égaux d'éthanol 96 % et d'eau distillée. 

3.17.2. Dissoudre 100 mg de saccharine dans 100 ml d'éthanol 96 

3.17.3. Dissoudre 100 mg de duloine dans 100 ml d'éthanol 96 %. 

3.18. Poudre de cellulose acétylée 10 % M.U. 300 Ac (Maoherey -Nagel 
&  Co ou équivalent) (*) 

3.19. Poudre de polyamide pour chromatographie en couche mince 
(Woeim ou équivalent) 

3.20. Indicateur de fluorescence ZS-super (Riedel-De  Haan  AG ou équi-
valent) 

10.4. Appareils et accessoires  

Equipement  usuel de laboratoire, ainsi que I 

4.1. Cuve de développement pour plaques à couche mince de 200 z 200 mm. 
Placer 2 morceaux de papier-filtre de 200 z 200 mm contre la paroi 
intérieure de la cuve. Ce faisant, après introduction de la phase 
mobile, la cuve  eet  plus rapidement saturée par les vapeurs de la 
phase mobile. S  - 

4.2. Appareil répartiteur. 	 - 

4.3. Agitateur, Griffin flask shaker ou équivalent 

4.4. Evaporateur rotatif 

4.5. Appareil à lampe UV, appropriée pour l'examen den plaques à couche 
mince sous lumière UV de 254 et de 366 mm 

4.6. Pipettes micro-capillaires de 2x].• avec support. 

10.5. Mode opératoire 

5.1. Plaques pour chromatographie en couche mince 

Dans un vase conique de 300 ml, peser 9 g de poudre de cellulose 
acétylée (3.18.), 6 g de poudre de polyamide (3.19.) et 0,5 g 
d'indicateur de fluorescence (3.20.). Ajouter 60 ml de méthanol et 
mettre en suspension pendant une minute dans l'agitateur (4.3.). Sur 5 
plaques pour chromatographie en couche mince de 200 z 200 mm, 
étendre la suspension à l'aide d'un appareil répartiteur réglé à 
l'épaisseur de 0,25 mln. Laisser les plaques sécher à l'air puis 
les activer pendant 10 minutes dans l'étuve à 70 1  C. Jusqu'à leur 
utilisation, conserver ces plaques dans un dmmsicateur sana dessi-
catif. 

5.2. Isolement 	 - 

5.2.1. Pipeter 50 ml de bière (%*) dans un bécher de 300 ml et 
ajout,-r -  tout en remuant- prudemment 10 ml d'acide sulfurique 4H et 
mélanger au besoin la solution jusqu'à disparition de l'acide carbor 

(*)  La mention de marques spécifiques ne constitue pas une recommandation, 
mais tme jmple indication 

(**)  Selon les besoins, on peut mettre davantage d'échantillon en oeuvre 
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Remarque z L'utilisation d'un bain à ultrasons est très utile 
en l'occurrence. 

5.2.2. Transférer la solution dans une ampoule à décanter de 300 ml 
et l'agiter deux fois, chaque fois avec 50 ml d'éther de pétrole. 
Rejeter chaque fois la phase organique. 

Remarque t Les émulsions qui se produisent doivent être disco-
aides par centrifugation dans une centrifugeuse proté-
gée contre les explosions. No pas utiliserd'alcool 
à cet effet. 

5.2.3.  Ajouter,à la phase aqueuse, 10 ml d'éthanol  96  % et saturer la 
solution à l'aide de sulfate de sodium. Agiter trois fois, chaque 
fois avec 50 ml d'acétate  déthyle,  rassembler les extraits d'acé-
tate d'éthyle et les sécher pendant une nuit sur du sulfate de 
sodium. 

Remarque z Les émulsions qui se produisent pendant l'extraction 
avec l'acétate d'éthyle peuvent être brisées à l'aide 
d'un peu d'éthanol. 

5.2.4. Filtrer l'extrait d'acétate d'éthyle sur un filtre plissé 

évaporer à sec dans un évaporateur rotatif et reprendre le 
résidu par 4 ml d'acétate d'éthyle. 

5.3. Séparation par chromatographie sur couche mince et identification 

5.3.1. Dans une cuve de développement pour chromatographie en couche 
mince, tapissée de papier—filtre (4.1.)., déposer une quantité 
de phase mobile (3.15.) telle que la surface de la phase mobile 
se trouve environ à 1 cm au—dessus du fond. Fermer la ouve à 
l'aide de son couvercle et laisser reposer pendant une ou deux 
heures à la température ambiante, en vue de la saturation par 
les vapeurs de la phase mobile. 

5.3.2. Sur une plaque de chromatographie sur couche mince (5.1.), marquer 
trois points de départ, séparés de 2  om,  le long d'une ligne 
imaginaire distante de 2  om  du bord inférieur. 
Les points de départ extérieurs doivent se situer à 2 cm au moins 
des c8tés. Dans la couche d'absorbant, tracer, à 15  om  des points 
de départ, une ligne parallèle à la ligne de départ imaginaire. 

5.3.3. Déposer, au point de départ central, 4  pil,  de 
chacune des solutions de référence (3.17.) et, de part et d'autre, 
respectivement 2 et 4 tu]., de la solution obtenue sous 5,2.4. 

5.3.4.  Evaporer le solvant, présent aux points de départ, à l'air ou 
sous faible courant d'azote et placer la plaque dans la cuve 
de développement (5.3.1.).  Chromatographier jusqu'à ce que la 
phase mobile atteigne la ligne terminale, retirer la plaque de 
la cuve et la laisser sécher à l'air. 

5.3.5. Examiner la plaque sous lumière UV à254 et 366  nm et marquer les 
spots de duloine et de saccharine. Vaporiser la plaque à 
du révélateur (3.16.), laisser à nouveau sécher à l'air et examiner 
la plaque aussi bien à la lumière du jour que sous lumière UV. 
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Comparer, aussi bien à la lumière du jour que soue lumière 
UV, les valeurs 5f et la teinte des substances de référence 
avec celles des spots du chromatogramme de 
Lee valeurs moyennes 5f x 100 sont, approximativement t  

- duloine 	 environ 75 

-  saccharine 	environ 55 

- oyolamate 	environ 35 

Si les spots d'édulcorants ne sont pas ou à peine visibles, il 
faut réexaminer la plaque après conservée pendant une 
nuit dans l'obscurité. 

1-llRéaotion de confirmation pour le cyclaimate 

11.1. Objectif et champ d'application t 

La méthode décrite permet de détecter de manière simple le 
oyolamate dans les bières, jusqu'à une teneur minimale de 20  Ing.  par 
litre. 

11.2. Principe t 

Le cyclamate est isolé par agitation avec de l'acétate d'éthyle 
Ensuite, les ions sulfate sont séparés par traitement au nitrite 
en milieu acide et caractérisés à l'aide d'ions baryum. - 

11.3. Réactifs * 

3.1. Acétate d'ihy1e p.a. 

3.2.  Ethanol  absolu p.a. 

3.3. Acide sulfurique 4n. 

3.4. Acide chlorhydrique 4n. 

3.5. Chlorure de baryum in. 

3.6. Eau oxygénée p.a. 30 %. 

3.7à Solution de nitrite de sodium 2 

11.4. Appareillage et accessoires t 

4.1. Verrerie usuelle de laboratoire, dont des ampoules à décanter 
de 100 ml. 

4.2. Evaporateur rotatif sous vide 

4.3. Filtres ronds EN 640 d vert 

11.5. Modo opératoire t 

5.1.  Introduire 50 ml de la bière dans une ampoule à décantation de 
100 ml, ajouter 5 ml d'acide sulfurique 4n et éliminer l'acide 
carbonique de la bière. 



—  13  - 	 M (79)  6 
Annexe I 

5.2. Agiter énergiquement le liquide à trois reprises pendant deux 
minutes avec 25 ml d'acétate d'éthyle puis laver  lee  extraite 
rassemblée à l'aide de quelques ml d'eau distillée. 

Remarque z Les émulsions qui se produi8ent doivent être brisées 
par centrifugation dans une centrifugeuse protégée 
contre les explosions. 

5.3. Filtrer l'extrait sur un filtre sec dans un ballon & fond plat de 
100 ml, éliminer l'acétate d'éthyle à l'aide d'un évaporateur 
rotatif sous vide (température du bain 400  o). 

5.4. Reprendre le résidu par 5 ml d'eau chaude, refroidir et filtrer 
au besoin sur un filtre humide. 

5.5. Ajouter au filtrat successivement 1 ml d'acide chlorhydrique 
4n, 3 gouttes de solution de chlorure de baryum 1 n et 3 gouttes 
d'eau oxygénée 30  %.  Mélanger et laisser reposer pendant quinze 
minutes. 

5.6. Si le liquide se trouble, filtrer à nouveau sur un filtre humide 
et recueillir le filtrat dans un tube à essai parfaitement. 
clair. Ajouter au filtrat 1 ml de la solution de nitrite de 
sodium 2  %  j mélanger et examiner après avoir laissé reposer 
pendant dix minutes. 

Un trouble, observable le plus nettement sur fond sombre et dans 
un rayon de lumière latéral, révèle la présence du cyclamate. 

5.7. Ajouter, à la solution éventuellement limpide dans le tube, un 
mine volume d'éthanol p.a. et mélanger. Un trouble se produit 
en cas de présence de faibles quantités de oyclsmate. 

12. Colorants 

Voir Décision M (76) 10 relative à l'application d'une 
méthode de référence Benelux pour la recherche et l'identification des 
colorants synthétiques solubles dans l'eau, présente dans les denrées 
alimentaires. 

13. Héductones  

La détermination de réductonee sera réglée dans une décision 
distincte. 

I.  
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14. Anhydride sulfureux 

Réactifs  * 

-  Azote, chimiquement pur en bonbonne -

- Acide phosphorique, 85  %  pro  analysi.  
Eau oxygénée, 0,2  %  
Diluer 0,7 ml d'eau oxygénée à 30  %  avec de l'eau jusqu'à 100 ml. 
Préparer cette solution extemporanément.  

- Bydroxyde  de sodium 0,01 N. 

Déterminer son titre par le  phtalate  acide de potassium.  

-  Méthanol, pro  analysi 

-  Solution d'indicateur 

Mélanger 100 ml de solution alcoolique de rouge de méthyle (0,03  %  m/v)  
et 100 ml de solution alcoolique de bleu de méthylène (0,05  %  m/v).  
Filtrer.  

-  Appareil de distillation (voir  fig.  i). 

14.1. Dans le ballon récepteur de l'appareil de distillation, introduire 10 ml de 
la solution d'eau  oxygénee  et 60 ml d'eau distillée. Ajouter quelques 
gouttes de la solution du mélange indicateur et neutraliser au besoin 
par une ou deux gouttes d'hydroxyde de sodium 0,01 N. 

14.2. Fixer le récepteur de l'appareil de distillation. Brancher en série, 
sur le récepteur, un flacon laveur contenant 25 ml d'eau oxygénée 
également neutralisée. 

14.3. Déposer 50 ml de la bière dans le ballon de distillation de 250 ml 
et ajouter 50 ml de méthanol. Mélanger aussi intimement que possible. 

14.4. Après avoir fixé le ballon à l'appareil, chasser l'air par un courent 
pendant 10 minutes. La vitesse du courant gazeux pendant la 

distillation doit être réglée de telle sorte que l'on puisse compter 
les bulles de gaz dans le flacon laveur. 

14.5. Par l'ampoule à décantation, ajouter 15 ml d'acide phosphorique après 
avoir enlevé le bouchon de verre du récepteur. Replacer celui—ci. 

14.6. Après avoir bien mélangé le contenu du ballon, porter à ébullition et 
maintenir une ébullition modérée pendant 30 minutes exactement.  
Eviter  toute surchauffe de la partie inférieure du ballon. 

14 • 7 Détacher le récepteur de l'appareil de distillation, couper le courant 
d'azote et rincer le conduit plongeant dans le récepteur avec de 
l'eau distillée. 

14.8. Titrer le contenu du récepteur à l'aide de l'hydroxyde de sodium 
jusqu'à virage au vert de 

.1.  
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14.9. Calculer la teneur en dioxyde do  noufre, oxprim4e  on milligrammes 
par litre, à  l'aldo  de la formule t  

VxUx32xl000  
P  

oii  t 

V le nombre de millilitres d'hydroxyde do sodium  utilio,  
pour le titrage 

N la  normallt6  de l'hydroxyde de sodium 

P le nombre de  millilitroe  de la bière mime en oeuvre. 

Voir figure 1. 

15.  Ddterminatlon  du contenu des bouteilles de bière  

-  Se baser sur un nombre  reprdeentetit d'unttda  
(dans la pratique 20  -  30 sont suffisantes).  

- 1n1eyer  la fermeture de la bouteille en  dyitant  
la formation de mousse.  
Pener  la bouteille (sana capsule)  +  bière 	 t A  grammee 

- flemplir  jusqu'au bord avec de l'eau de O è 100 C. 
Peser la  houtoflie  s bière  +  eau 	 t D grammes  

-  Vider la bouteille, la rincer, la  sdcher  è  l'extrleur  
et la remplir  jnnqu'au  bord  aveo  de l'eau de O è 10 0  C. 
Peser lu bouteille  +  eau 	 t B  grnmmea 

-  Vider la bouteille, la  sècher  à  l'extdriour  et è 
1' Intérieur. 
Peser la bouteille vida et mèche 	 t C grammes 

Le volume do bière est alors de t 

(A  +  B  -  C  -  D) ml.  
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TABEL  VAN GOLDINER EN KLEMANN  VOOR  DE  OMZETTING  VAN 
DE  DICHTHEID BIJ  201200G  IN  HET ALCOHOLGEHALTE  IN  

GEWICHTSPERCENTEN  

TABLE DE GOLDINER ET KL21ANN POUR LA CONVERSION 
DE LA DENSITE A 20/20°C EN TENEUR EN ALCOOL EN 

POUR-CENT DE POIDS  

dichtheid alcoholgch. dichtheid alcoholgeh . dichtheid alcoholgeh. dichtheid alcoholgeh. 
201200G 	g/100 g 	20/20°C 	g/100 g 	201200C 	gjlOO g 	20 20 0C 	g/100 g

j ----------- t --------------------- 	1 	-densité ton, alcool densité  ten.  alcool densité  ten. 
alcooli --------- 1 -------------  densité ton, alcool 
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dichtheid alcoholgeh. dichtheidalcoholgeh. dichtheid alcoholgoh. ic1itheid alcoholgeh.
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.20/20°C 	g/100 g 	20/20°C 	g/100 g 	20/20°C 	g/100 g 	201200G 	E,/100 17

1 -densité ton, alcool denajté  ten.  alcool dencité ten. alcool densité 1 ------------- 1  ton, alcool 

0); 

(t!) 
87 

0.99 (1 (P. 
1)1 

'n) 
7" 

72 
71 
I,') 

ü,0PPj',7  

I,.) 

I,)) 

5" 

ff 

0,996 19 
4 .' 

.12 
"t) 

lm 

2  

's 

7 
8 

.9 

1.71) 
I ,  
2 
:1 
4 

fi 
7. 
li 

1.111) 

4 
5  
li  
7 
8 
'I 

2 
:1 
4 
5 
't 
•1 
n 
'I 

2,118 

2') 

2)) 
2I 

t') 
15 

O,9PP'I  3  

to  
09 
06 
01 
02 
(n) 

fl,995')'I 
97 

0.,)'1505 

t) I 

w, 
fit, 
III 
1  V  

7" 

0.0)1577 
7!) 
73 
'/l 
P,, ) 
fi]  
t's  

In) 

2 

fi 

I) 
9j 

2,10 

2 
3 
4 
5 
6 
7 
n 
9 

7.20 

2 

5 
6 
7 
n 
9 

2,3)) 

12 
t 	3 

4 
5  
li  
7 
8 

2,41P 

0,995'I 
57 
55 
5:1 
52 

4)) 
4" 
44 
42 

0,995)1 
3') 
37 
35 
33 
32 
30 
2)1 
20 
25 

0,99521 
2) 
2)) 

1€ 
'4 
Il 

03 

0.0'.) 501 
01 
o: 

0,90-19 
9' 
9 
9. 

0,1)9110 

2,40 

'2 

4 

I, 
7' 
I) 
9 

2,50 

2 
3 
4 
5 
6 

.7 
'B 

9 

2.1,0 

2 
3 
4 
5 
6 
7 
8 
t) 

2,70 

4 
s 
6 
7 
Il 
t)  

LOO  

•1)) 

"'j  
'/!) 
7:) 

0,90)72 
7° 
I;'' 
Ii') 
''f, 

62 
''t) 
Sli 

ft,9!I-tf)5  

51 
f 

"t' 

'I', 
45 

40 

)1j194:tI;  

r. 

II  

li  

)I,')!)42t  

'1,1111 

4 

•/  
II 
t) 

2 
3 
4 
5 
I, 
7 
t) 
9 

3.0)t 

I, 
7 
n 
9 

:i,tu  

'2 

'I 
r. 
t,  
'/  

•1.1  



-  19 - M  ()  6  
Bijlage III/Annexe  IIi.  

dichtheid  alcoholgeh.  1 dichtheid alcoliolgeh..  dichtheid  aleoholgeh. dichtheid alcoholgeh. 

20/20°C 	gjiOO  g 	20/20°Cg/100 g 	20/20°C 	cJiOO  g 	20/20°C 	9/100 g 

densité  ten.  alcool densité Iton. alcool densité  ten.  alcool densité ten.  alcool 

0.99)1) 	:i,,o 0,l935?. 3.111) 0.99205 1(10 	1.. 0,)922lP  4.40 

19 	I SI) I 113 I Il) I 

Ii 	2 4 , 0 2 112 2 III 2 

16 	1 4 7  3 III) )  

14 	4 'I' .1 	I . 	7!) 4 13 .1 

12. 	5 ri 5 7 1  5 (2 5 

II 	6 42 6 75 6  tO  li  

((9 	7 II) 7  . 	74 7 09 1 

07 	8 39 II 72 (1 07 8 

05 	9 37 9  7o 9 05  9  

0.99104 	3,30 0.90335 3.70 0,1)0269 4,10 0,9920:1 4,5(1 

02 	I 	I 33 I 61 I 92 I 

110 	2 32 2 65 2 00 2 

0,99398 	3  fl  1 64 3 0,99199  3  

96 	4  2G  4  62 . . 	4 97  4 

95 	1 	5 	.  27 5 60 5 06 5 

93 	1 	6 25 6 	i 59 6  94 6 

01 	• 	7  1 
23 1 57 1 	r 92 7 

((9 	8 21 I) 55 Ii 9(1 II 

88 	9 19 9 54  . 	9 	 1 II') 9 

1. 
0.99:1116 	3,4)3 11,993111 3,)))) 	.  0,99252 4,20 	. 0.991111  4,60 . 

III 	. 	I III I si t 85 I   
1 4 2 49  . 	2 1 1 4 2  
13 3 47  . 	3 82 :1 

79 	' 	4 II 4 46 4 III 4 
77 	5 0.11  5 	. lI  5 79 5. 
76 	5 00 6 .11 Ii 71 Ii 

7 4 	7 06 1 4) 7 75 '/  

12 	8 01 II :19 II 74 II 

70 	9 0:1  9 	.  37  .  ,:i 9 

0.99369 	3,50  0 , 99301  399  0,99239 4,3)) 0,119111 4,7)) 

97 	. 	I 
CIS 	: 1 	2 

(1,9929!) I II I  li')  I 
911 2 :Ii 2 67  2 

(j.) 	:i 96  3  II 3 66 

62 	4 94 4 29 4 iii 4 

6)) 	5 93 5 211 5 111  r. 
5' 1 	Ii 9 1 Ii 36 Ii II 6 

57 	. 	7 89 7 .  2 1  1 'I 

55 	8 III) 8 23 II S)) I) 

Si 'I Mi 9 ' 	21 'I 56 9 	- 
0,1)9352 	I 0,11111)15 4,09 0.99220 4,10 0,99151 4.00 

î 	. 

./. 
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Bijlage Ili /Annexe 

-s------ 

dichtheid alcoholgeh.  dichtheid aicohoigeh. dichtheid alcoholgoh. diehthid a3coho]geb. 
20/20°C g/100 g 20/20°C g/100 g 20/20°C  gJioO  g 201200C 	g/100 g 
densité  ten.  alcool densité  ten.  alcool densité  ten.  alcool densité 	ten.  alcool 

11,3191 fil 

------------------- 

4,31(1 11,3(113(89 5,20 0,33110711 5.6()  

-...................... 

0,981)62 
',:i I II) t 24 I  fit 	t 

2 3 1 5 2 21  2  59 	'2 
:i iii :1  21 ri 

-I/ u .3 In 4 
4t 0  r III S III S  

r's 
	11 

4.1 3; 7! 1  b Ii, b 53 	Ii 
32 ï; Ti 	1 7 34 7 52 	7 

43 II 7 4 ;  8 1:1 8 50 	(t 
39 ¶3 73 	

1 
f) I I 9 	- 49 	9 

0.3)9131) 4,130  0.91)fl73  5.30 0,99030 576 (('(3)9.37 	6.10 
I 	 :'  il I 08 I 1 5 	I 

:i-i 2 (ll  2 07  2 41 	2 
TI 3 61  3 05 3 42 	3 
31 4 i;. 4 o:t  4 43 	4 
29 5 6 , 1 5 02 . 	5 4 0 	5 
2/  ii 63 Ii 00 6 III 	fi 
»26 'I lit 7 0,318999 7 :Ili 	ï 
24 Ii fI!)  ii 97 II ri-1 	Il 

rilt 3)  95 II  TI 	9 

0,99121 5,9)3 . 	0 891157  5,30 0,98119-I 5,80 O,98! )1  t 
III 	1 I 55 I 92 I 29 	I 
38 2 54 2 90 2 2 9 3 	2 
Ik; 3 52 1 139 3 26 
34 4 53 4 07 4 24 	4 

5 4 9 5 86 5 2 1 	5 
di 47 3; 114 6 . 	22 	6 

III '  'IS  1  tIl  7 :30 	7 
(III ii .33 fi  1 	 (33  8  1 t 	(I 
(Hi 9  1 .32 3) 80 9 Il 	9 

0.891 03 5.30 0.991111 5,50 0,9 11979 5,90 0,911915 	6.30 
I 4)) t 76 I Il 	I 

02 2 :18 2 74 2 37 	2 
no ri ii ri 1:; :t  til 	3 

11,990 111 4  3s  4 '/3 4 03) 	4 
31 7  5 ris fi 70  S, 11/ 	5 

•  6 :12 ii tilt fi  
I 'I rut  /  iii 7 	.  II-I 	/  

8,' Ii 29  II ('5 0 II.' 	(J 
'I 27 9 	. 93 9 0,99' 1 I 1 	'I 

0.99099 5,20 0,99 026 5,60  0.98962 6,00 0,1(1)31911 	6 .10 



-21- 	 M(79)6  
Bijlage  III/Ahexe  III  

dichtheid alcoholgeh. dichtheid alcoholgeh.. dichtheid alcohoigeh. dichtheid alcoholgeh.  

20/20°C 1 g/100 g 1 20/20°Cg/100 g 	20/20°C 	g/100 g 	20/20°C 	trJiOO  g 
densité tea,  alcool densité ten. alcool densité ten.  alcool densité Iton. alcool 

().9110'19 
q ., 

'Il 

'I? 

80 
-'n 
76  

-n 
/2 
•18  
bI 

O.!1819.ï  

bi  
62  
li  I 

55  

Ü.988.i2  
5', 
•1') 
4 -, 

'I I 
1:. 

I 	.11' 
3H 

0.01)037 

2 

4 

I, 
7 
H 
9  

r,,so  

2 
3 

S 
fi 
7 

6,81) 

2 

4 
5 

7 
I) 
9 

6.70 

2 
3 
4 

Il 
9 

6.80 

:14 

21 
21 
21, 

23 

0.08821 
20 
'9 
Il 
15 
14 
12 

0,98)1117 
06 
01 

ai 
(Ml 

0,9979)1 
9/ 

9-I 

0.90792 

''9  
lol  

Is,  
III 

II', 
7') 

0,907)7  

6MO  

2 

'I 

6, 

-I 

'I 

6.80 
I. 
2 
3 ,  
4 
5 ,  
b 
7:  
li  
'J 

7.',') 

2 
s 
4 
S  

,  

'I 
9 

7.10 

'p 

- I 

b 

7,25) 

0, 118777 
76 
75 
73 
72 
70 
(si 
67 
(.5  

• 	64 

0,00702 
60 
59 
57 
56 
55 
53 
57. 
50 
49 

0,98747 

46 
44 
43 
41 
19 
30 
36 
35 
si 

0.98732 
30 
29 
27  

• 

 

26  
24 
23 
22 
'20 
19  

0,06717 

7.20 

2 
3 
4 
5 
G 
7 
o 
9 

7,30 

2 

4 

o 
g 

7,40 

2 
3 
4 
5 
I', 
'1 
o 
9 

7,50 

3 
4 
5 
6 
1 
O 
9 

I 7.00 

	

(1,9)1717 	7.6 0  

	

1 	I 

	

14 	2  

	

is 	s 

	

II 	4 

	

10 	5 

	

lfll 	6 

	

07 	7 

	

05 	8  

	

(li 	: 	9 

(1,987(12  '  7.70 

	

(5(6 	
( 	

I  

	

0,910 i 199 	2 

	

63 	3 

	

96 	' 	4 

	

94 	5 

	

93 	6 

	

'(2 	7 

	

(3) 	fl  

	

1 V 	9  

	

(i,805i87 	7,80  

	

1 19 	I 

	

III 	2  

	

113 	3 

	

BI 	4  

	

til) 	5 

	

70 	(I 

	

77 	7 

	

75 	I) 

	

7-1 	9  

	

0 ,98672 	7, 9u0 

	

li 	I 

	

69 	.2 

	

611 	3 

	

f.6 	4 

	

135 	5 
((3 r, 

	

62 	7 

	

80 	II 

	

59 	9 

	

0,!)l(657 	11,00  
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Bijlage  IV/Annexe  IV  

TABEL  VAN  GOLDINER  EN  KLF)4ANN  VOOR  DE  OMZETTING  VAN 
DE  DICIIIEID  BIJ  20120 C  IN  HEr EXTRACTOEIIALTE  VAN 

DE  WORT  IN g/100 g  BIER  

TABLE DE  GOLDINER  gr  KLENANN  POUR LA CONVERSION 
DE LA  DENSITE  A 20/200C  EN EXTRAIT PRIMITIF EN 

g/100 g DE  BIERE  

---------------------  ______________ 
Iichthid %  extract  dichthc':id %  extract 	dichtheid 	%  extract  dichtlieid %  extract  
201200G g/100 g 20/2000 W100 g 	20/20°C 	g/100 g 20/20°C  gJiOO  g  
dcnsit  X  extrait dcnsiti  X extrait 	den8itl 	X  extraitt densité  %  extrait 

1.00000 .0.00'  11,41  41 	 3 1 6 	81 
1 	l. 

412 21 
(8)4 III  ' I 1 4  42 320 	82 476  22 

• 	008  02 167 43 	 324 	83 479 21 
012  03  112  4 1 	 328 	81 mi 24  

l' 332 	85 4'7 25  
11 2p0  •  lii  Md 'U» 	 3M. 	146 't') 26 

• 	(12.1 W. mi 47 	 .1-III 	147 495 21  
IjJ14  9/. 181 18 	 III 	14H 

I' 	'  
4 1j9 2:4 

• 	
(III  liN 	, I')l  i  11kW)  I 2" 
035 Ir.' I  'IS 000 	 h I 	i)"Ii  1 5101 I, 111 
039  (1 1 ) . 	991p SI 	 •l 	')I 512 .0  

• 	043 il  j.(U)11'l  52 	 359  - 	92 1...516  32 

0-Il 12' 2 07  53 	 363 	93 	' : 	519 33 

051  .  13  - 	211 54 	 367 	94 523 34 • ....
. 	055 •. 	14 215 55 	 . 	iii 	95 527 35 

059  15 219 56 	 375 	96 t 	511 36 

063 lA 223 57 	 37') 	»)? 1 	35 37 

067. 17 226 58 	 382 	'.8 j 	. 539 38 

070 18 230 59 	 386 	P) 5.1.1  39 

074 I') 231 0f,)) W0 	1.00 L. 	547  1. lik  
0/14  fl.21)  238 ('I 	 .l»).i 	III 551 

242 (.2 	 02  . 	55» 	.  4•• 
1182 21 246  63 	 I,U0-14)l 	03  .. 	5.j4 43. 
1186 22 250 64 	 lU5 	di  '.--' 	54.2  4 4  
liii')  21 254 (.5 	. 	 4r 	uS  

1 
g . :  45  

Ir'I  2-I 258  N. 	 413 	0»" 70  46 
(r'!  •,' . 	262  67 	 417 	07  574  47  

ljn)lill  2'. 265 4»8 	t 	 421 	08  
69 

. 	577  'IS  
iIr . 	, . - 	2f,') 425 	(I' . 	581 49 
tir' /41 27.1 42') 	1.14) 585 15G 
III 2"  

•' 	277 71 	i 	 4 3 3 	11  589 51 
117  940  281 72 	 437 	12 593 52 
121 ii 285 73 	 410 	Ii 	.  597  .  53 

125 3!  9 74 	 444 	14 109(1)1 '-I 

128  '' 2')) 7 	 : 	I-Ui 	IS  695 .  55 
I)! 14 2»)7 76 	 452 	lA  609 5( 
1.16 35 77 	 456 	Il -: 	(.13 57 
140 36 34(4 78 	 4(4) 	tO  616 58  

144 37 34 9  79 	 464 	9 	.  (.2(1 59 

I 4 M 1M 312 41.80 	 468. 	1.20  (.24  lj,l)  

152  " 
lijn 

/ .  

.1.  
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Bijla  IV/Annexe  IV 

dichtheidi $  extract  1 dichtheidi % extract Idichtheidi % extract Idichtheidj % extract  
20/20°C g/100 g  1 201200G g/100 g 20/20°C g/100 g 20/20°C  1 	g/ 1 00  g 

densité %  extrait  1 	densité 1 %  extrait 
--------------------- 

densité %  extrait 
--------------------- 

densité %  ext rait 1 ----------- --------- 

628 

----------- 

61 

-------- 

785 04  ..  .j  . 	099 RI 

632 62 789 02 946  42  .0110  82 

636  63 192 03  95i 1  4;  - 	.106 83 

64(1 -: 	794 04 94  44  110 84 

(1 4- 1  (.5 .)007(O0 OS  . 	958- 45.  .. 	444 85 

(1 18 66 	1  804 06 962 44  - - 	118 86 

"S?  67 808 07  .  422 87 

(,,.S (.8 .812 08 949  48  126 88 

W" W) %I(, - 	- 973 13fl  89 

,4 ,1  lii) 820 2,10  1;77 2.50 1 
134  2,90  

(.4.7 71  1 	 824  II 981 51  1 38 91 

4.71 72  - 	828 42 985  52 
1 

142  -  92 

(.75 73 831 I) .» . 	146 
150 

93 
94  679  74 	- - - 	835 14 	1  993 54  •  

i.83 75  - 	-  840 45  - 	997  .  154 95 

687. 76 844 16  :,vwoI  56  ' 	lss  96 

691 77 848 17 	- - 	oos . 	162 97 

(1)4 iiI 852 18; - 	003 58 .-. 	165 98  
• 	- 	(1(8 7" -. 	856 19 012 59 -. 	169 99 l. 
1180702  I.lil) 	-  HI) 2.20  

21` 	-  
016 2.60 .  -- 	 - 	173 

178 
3.00 

01 7(8. Ni 	i 864  020  6 1  -  

710 82 	- 868 22  1 024 62  '. . 	182 02 

714 83 871 23 028 .63 -. 
- 	-186 03 

718 84 -. 	875  241 032 64 -. 	
- 	190 04 

722 85 87" 25 036 65 •, 	194 05 

726 86 	- 883 26 040 66  - - 	198 06 

73(1 87  - - 	887 27 	- 044  67  11312fl?  07 

733 83 891 28 	1 .  0 -18 (.8  .: 	206 08 

737 (1)  895 29  - 	052 69  -- 	210 09 

741  - 	("f) 89') 2.10 ()5(, 2.70 - 	2 1 4 1.1(1 

745 91  juo9 3  31 060 71  - 	248 Ii 

749  92  ' 	07 32 064 72 222 12 

753 9.1 910 067 73  - 	-225  - 	 - 	43 

757 9-I  - 	914 34 071 74  . 	229  1 4 

761  .  95 91 8  35  075 75  - 	 - 233  15  

765 9f'. 922 -  36 	. 079 76 237 16 

. 769  79 - 	926  -  083 77 241 ii 

773 98  - 	9311 38  087 78  

u  ''  .934  39 -  091 79 .. 249  9 9- 

781 

• 

7/X1 

I .  

938  

-.-- 

2.40  

. ., 

: 	095  

. -  

2..S0  

-I 

- 	253 - 	1.20 

I I  

.1.  



- à1. - 	 H (79) 6  

dichthejdi %  extract kichtheid i % extract Idichtheid % extract Idic)itheid% extract  
.20/20°C g/100 g 201200C  1 g1100 g 20/200C elba  g 20/20°C g/1 00  g 
densité %  extrait densité extrait densité %  ext rait densité %  ext rait 

257 21  gij  61 574 1  (II 731 .11 

761 27 II" (.2 578 ((2 737 42 

26 11  73 471 ('I .5.112  ((3 7.11  Ii 

2 (1 1) 24 II; ('U ;.8(,  III 715 (4 

273 25 III 65 590  ((5 h 
271 71, 435 (U, 	t S I LI ,  753  li,  

2.91  27 -II'? 457 598 ((7 757 1 7 

285 ?l ii? (.9  I.0IO2  (94 7(l)  45  

289 79 1 1. t» 14)6 II" 745$ 19  

29 1 0. ?  1,711 ,,I))  -1. tel  '  
29e'  1 41  454 71 (.14 II 7 7 2 51 

1.01)01 32 (58 72 (.18 I? 7 76  52 

»II  3 3  462  7 3  (1 22  1 3 	i 790  

MiS  Il 461. 71 671 ,  II 781 51 

3 1 2 35  12fl  75  630  15  7811 55 

3 1 4  34 47.1 7 4  (.31 16 792 56 

'3711 17 1 78 77 638 17 796 57 

324 38  482 78 (.1 I (8 1,011.1)(I  58 

328 1"  .$fl,,  7 0  (.15 9 94,1 

3 3 2 1.40 1 011  .Sl)  (.1') (.2(1  IIIM 11 1l  

3(6 Ii  l'l$  HI (64 21 III? (J 

340  0 2 MIS 82  1 .57 22 8(6 47 

3.).) B I III 5(1 2  83 (.1. I 2.1  . 	97f) 44 

3 1 8 .11 5t).', HI 	.  6n5 74 824 (.4 

357  IS slig  H.  .')  7
1
1 1 728 (.5 

356  41', 5 1 5 ('1. 	i (.73 1(1  812 (.1. 

360 47 51') 87 	.  677 27 936  6 7 

163  1S  1.23 88 (.141 28 8)0 (,8 

367 II 577 89 ( 8 5 79 911 1 9  

371 ( 50 5 II I.'")  4 44, J  /.:(p  $I') 17(1 

3 75 5 1 SV'  '1$  4 .1 II 1453 71 

37e) 5 2  511 'I'  (.,  32 857 71 

183 51 5 1 .' 93 1111701 33 1.1,1 73 

3147  51  5 II. 'l(  itr  14  1465 71 

391 55 .5'." 95 701 ; 15 86" 75 

395 Ç, 	.-.  55.( "1', 71 3  8, 111.1 76 
3')') 57 55$  9 7 717 37 1477 77 

1.111401 5% 5452 914 721 39 881 78 

407 59  1W.  99 725 19 885 79  

411  Jj0  570 4.00  729 44 0 1 8119 4.50 

.1.  
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N (7') 6  
Bijlage  IV/Annexe  IV  

dichtheid  
20/20°C 
densité 

893 

$ 111901 

'11V) 
91 
91, 
921 

'12') 
931 
93•/ 

941 
9,5 
94e, 
95.1 
95;  

'/(1 
918 
'11) 
'.)71. 

'PI I 

9)2 

1,020(0  
00.1  
(UI  
(112 
Il I i 
(1211  

• 	(Il-I 

(II) 
(13(,  

•  (III) 
(III 
1)18  

%  extract  
g/100 g  

%  extrait 

81 

X  

85 
$6 
147 
19; 

9' 
92 
'n 
91 
93 

9; 
98 
99 

fit 

5.00 

III 

Iii 

07 
II" 

I?) 

5.111 

Il 

1.1 
'4 

l(.  
'7 
'H 

5.213  

dichtheid  %  extract  
20/20°C  9/100 g 
densité  %  extrait 

1)52 21 
1)51. 22 
(16(1 23 
(161 21 
((('H 25 
('77 1(. 
(176 27 
(114(1 211 
1(81  •'( 

IS(I  f.30 
II''.! Il 

I .01  f(((I  33  
liii  31 
((94 35 
III 36 
116 47 
120 38  
112.11  3" 
1 7 $ 5.10 
(32 41 

136 42 
140 43j 
III 4.1 
1.15 (5 
(Ç7 If'. 
156 47 

1(0 4  
I(.l  49 

(614  5.5o  I 

177 51 
(76 52 
180 
18Ç 51  
IR)  55  
i'n  V.  
197 57 •  

1.02.501  Ç. 

205 59 
209 51.0  

dichtheid  
20/20° C 
densité 

2(3 
217 
221 
225 
22') 
233 
237 

21? 
753 
257 

2(,'I 
2/3 
'77 
281 
2145 
28') 
2)3 
2" 7 

1.013(11 
.11)5 

.111') 

3,3 
.117 
3h 
325 
37,, 
333 
3.37 
lit 
315 

353 
357 

16Ç. 
370 

%  extract dichtheid  
g/ 100  g 20/20°C  

%  extrait densité 

('I 374 
62 378 
63 382 
6.1 386 
(.5 VIII 
(I. 391 
(.7  .  
(.11 I  i).'.io_'  
(.'l ((14, 

III) 
71 41.1 
72 418 
71 .17' 
74 '(26 
75  . 	430 
7(. 4:11 
77 4314 
78 412 
7') 4.16 

•15(1 
RI 451 
52 4514 
III 4(.2 
III 1(6 
(45 17(1 
W.  
87 478 
((3 482 
$9 

4911 

'II 4)1 
97 498 

12)7502 

51 (1 

96 511 

97 SI') 
523 

99 527 

F 	(.01) 531 

.1.  



-26- 	 H (79) 6  
Bijlage  1V/Annexe  IV  

chtheidl %  extract  Idichtheid %  extract jdichtheidj %  extract  ldichtheid %  extract  
!0/20°C  1 g/100 g 20/2000 g/100 g 20/2000 g/100 g 20/20°C  g/ 100 g  

%  extrait densité  %  extrait densité  %  extrait  densité 1 »  extrait 
535 41 ,9 Ht 	.  11,9 2 1  0:'? (.1 

531) 42 1.0271 1 1 82  863 22  1 12 (1  ( 1 2 

511 13 8.) 	j 8(44 21 I)))) (.l 

548 -14 :0'.' 8) :1/2 2.1 t).).) (.1 

552 -Ii 71.1 85 ;i. 25  (101  f.!. 

556  V.  717  W.  88)) 16 III) 

51.)) .17 721 8 7  )44.) 27 1) 11 ('7 

56 1  •1( 72!' 81 4  ,ee;  214 l;.iI  44 

568 t') 2  )') 142 1(92 2') 	.  (I!.) (.•)  

572  6 5 0 	.  7.11 ('"II 894 7.111  1 8 58  7.?)) 

571, 51 737 9 1 107 00  31 1 162 71 

5)I)) 57 711 "2 901 32 (1(6 72 

5044 53 745 9.1 91)1) 33 	.  0 71 73 

5)0)  1.4 7.) 9  94 9 1 2 34 (175 71 

592 55 75% 95 9 1 6 35 	i 079  75 

5% 56 75/ 96 92)) Ii.  ((lU  76  

I,0240() 761 97  92. 1  37 	.  0047 77 
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Bijlage IV/Annexe  IV  

%  extract jdichtheid  X  extract (liChthOid '%  extract dichtheid  X  extract  
g/100 g 20/20°C g/100 g 20/20°C g/100 g 201200C g/100 g  

%  extrait  i densité X extrait  densité  X extrait  densité '%  extrait 

op  
1 	

.119 ii 	,  512  8 1  677 21 

0' 352 .12 5 1 6 82 681 22 
(II .357 4 3 520 83  (1(6 23 

01: 3(11  -II 525 84 690  21 
341,5  (s 57 iii (191 25 
369 II ,  533 86 698 26 

0; 373 41 ssi  87 (.0171)7 77 
37 7  48 512 88 206 28 

0') 38 1 49 5.16 89 71 (1  2 1) 

.5.10 385 531) 550 5.90 	.  714 9,10 

II ,  389 51 551 91 718 31 

1 2 .397 52 	'  558  97 777 32 

1 7 39$ 53 562 93 727  fl  
II (fi 1.10' 54 w. 9 731 

,  
31 

15 .IOô  55 570  95 735 .15 
6 4 1 11 56 574 •. 	96 	,  739 36 

17 III 57 578  9 7 . 	743 3 7  

18  4 1 8 58 ' 	5.4.1  "8 747 38 

1 9 422 587 "9 751 39 
K.:',,  4 2(,  811) 591 '13(0 7.115  9,40  

21 	. lUl  (1 1 	.  595  fit 759 41. 

72 . 	•13 4  67 5'(') 01 761 .Ci 
73  4 3 9  61 Iii 11.1) J 1(3 	. 	.  768 43 
24 433 64 	l 607 (Ii 772 1 4 
25 447 65 (.11 0' 776 45 

26 451 66 	'  (.15 06 780  ' 1 6 

27 155 (7 (.19 II? 784 1 7 
28 	' ' 

I 	, 
459 68 674 ((8 788 18 
463 6" 	.  678 (P') 792 49 

5,10  1 67 s.:o  63' «.10  796  9,S0  

II 471 71 ('.lt',  il 13)350(1 SI 
3 2  4 75 72 (.13) 12 801 52 
33 479 7 6 1 4  li  809 53 

183  71 (.18 II 8 1 3 54 
4', 1 $7 75 (.5.'  is  817 55 
(I. '(' ) ( 7" 6h'. l(. ' ((21 56 

495 77 ((C) (2 1125 h? 
1.1 ) 15(W) 78 (.65 1$ (42 1)  58 

I" SOI 7' (.(„) i'( 833 .59  

sup  508 5.50 673  0 .20 837 9,60  
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Bijlage  IV/Annexe  IV  

------------------------------- <-----& ------ ------------------------------- 

lichtheid  %  extract dichtheid  .%  extract dichtheid  %  extract dichtheid .%  extract  
.20/200C  gJiOO  g 20/200C  g/iOO  g 201200C  gJlOO  g 20/200C  

----------- 

gJIOO  g 
densité  %  extrait densité  %  extrait densité  %  extrait densité  .%  extrait 

841 (.1 (K ) ? (II  1 73 41 3 10  HI 

8 1 5 (1 2 III I  02 177 12 31-I 82 
854)  0  41((,  03 181 U 34$ $.  

85 I (.4 (CO  04 185 44 35 2  84 

((511 ,s 	
1 

024  05 189 iS  W, 85 

863  66 4(2(1  06  1 93 t,,  34111 ((6  
(44 1 7 4,7 1132  0 7  198  4 7 3 4 1 1 87 

872  48 037 (84  1,0420;  48 369 08 

81 6  (19 (1.11 09 207 t') 373 0') 

(($9 9 7() (liS  10.1 1)  211  Wil'  377 1 0 99 

Hei  71 (( 1 9 II 215 SI 381 91 
84(8 72 053 I? 21 9  52 	.  3415 92 
(('12  73  ((5 7 13 224 53 390  9.1 

((9,, 71 ((61 II  928 54  3 9 1  '1-I  

I.0I'J(i"  75 065  15  232 55  398 95 

901 74, ((6 1 1  11. 236 56 f044112 94. 

903 77 ((73 I) 240  1 	 57  4 (14  97 

9(3  7M 0:8 1H 2.15 541 . 	'III 98 

"(7 75' (842 19 219 59 415 99 

'L' I 9..o ((St, 1020  253 1114M ((9 1(28) 
'I' -  HI 1 V  21 257  6 1 423 ((I 

"' )  82  (('),I  22 74.1  62 427  02 

933 ((1 (4')') 21 265  63 437  0 4 

9 47 	1 iM 14(184'  21  269  4,-I 43(, 0- 1  

94  8.5 1117 25 . 	273 65 .1-10  05 

9 1 5 4446  III 76 277  U.  -III 04" 

949  8 7  115  21 	. ' 	75J  67  418  ((7 

95 , 1 184 I II 28 2(44. (.41 (5? (41? 

958 14')  1.1 3  ,"? :"uI •.''  

962  9 ,44) I.? 1 8. .!''I io.;'i, .14.41 fl.141 

'8.(.  9 1 1.11 II ."n( 71 -l(,-I II 

9 1 4) '4' IlS  .1.' $441114' 7 2 	.  -(611 I7 

975 93 1.11 1  .(•4 .141/ 7 3  '1 74 13 

9 7 9  'i 114 31 .411 i 71 -1 77 II 

4 145  .45 .115  75 481  Is  
IS,'  .4 6  .41.' 7" -1 85  16  

9'I '17 I 54. 37 .12.4 . 	77 •IWI  li  

993  'ni 161 38 378 78 	.  49• 1  In 

999  'in l ( , 3 1) 3.42 79 49)) 19 
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Bijlage  IV/AnnexelV  

dichtheid  %  extract jdichtheidj %  extract  Idichtheidi %  extract  .Idichthejdl%  extract  
20120° C  1 	g/100 g 20/20°C g/100 g 20/20°C 	g/100 g 201200 C 11/100  g 
densité %  extrait densité %  extrait densité 	%  extrait densité %  extrait 

'.4". 21 .7 4  (.1 811 	UI  ((III 4) 
2 2  1,78  67  gil. 	'12 II)) 42 

5  1 23  4,34 4,) (4%11 	III 4)1'' .1.1 
I" 24 4,147  1,4  86 1 	III (I)) .4-I 

25 (.9) 65  8514 	IIi  021 r, 
52 1  26 	i  695 (.6 862 	06  031  46  
54.! 27 	1 ,,99 6 7 1467 	07 03 5 -Ii 
517  2 1; 1.04, 0  I il)  , 	872 	(18  040 -((4 
5-I I 29  7(18  69 1476 	09 011  V.  
'.1  11. lik  712  1 1.70  1*40 	1 2,10 0 1 8 12.10 
'.I') 31 	1  716 71 88-I 	II 052 51 
5.3 32 7241  72 883 	12  056 
5541 U 725 73 893 	1.1 W. I s) 
56.! .4 1  729 71 	

, 
2197 	11  0M 5- 1  

54,6 35 733  75 	i , .'9?! 	1 , 1 
 I 0 ( ((6')  ,  

5 70 .16 7.47 74, 	1  'HI!, 	.14. 11 1 .1  1 6 
57-I 37 74 1  7 '.40 ) 	ii I)?) 5 1  
5 76 .144  7 4b 7 8  91- 1 	18 0442 544 
582 39 750  7 9  913 	1 9 01 ;6 59 
541,. (1.40 7 4 II 1;22 	I2.20  09(>  (7(1) 
5H) •II 753 1 	8  976 	2 1  ('9-I (.1 
591 -(2 7 6 2  • 	142 911) 	2 2  098 (1 2 
5') "3 766 83 93!, 	23  '»si'j  4 

1.04603 -4 770  8-I ¶1 .*3 	2-I 107 4,1 
((47 45 774 85 9 1 3 	25 III 4.5 
(1 11 778 86 9 -117 	76  liS  4,6 
(,I'. -1/ 782  1*1  10 5I 	2 7  119 
4, 1))  -iIi  7147  5 4 "56 	244 12- 1  (.1) 

624 -I'? 74 1 99 2.9  1241 4,'' 
(38 ((50 795 11,90 ' 14,-I  I 	1.' I. 
6 3.Z 51  7'") ' ) ) '1,8 	.4) Iii. 71 
636 52  f.i)  444(41 92  972 	/ 	.1.' 1.10 7.' 
('II 51 140 41 93 1 '77 	.4 3  1 -I1;  7.4 
(.15 	J 5-I 1412 '(I '1441 	.11 J-19 71 
4 vo, 1 816 95 "86 	45 153 78 
4.6.1 56 820 j 96 981 ? 	.  36 157 76 
(557 5 7  . 	92-1  97 993 Ç 	37 161 77 
4.1 ,7 6,4 442'  99  998 1 	3K 166 76 
(.'.6 59 833  '/  ((150412 	39 170  7) 
(.71) 1 1 60 (1)7 12.00  (MW. 	17.40 17-I  1  
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Bijlage  IV/Annexe  I  

jichtheid  X  extract dichtheid  X  extract dichthe id %  extract  djchthoid  X  extract 
.2O/20C 	g/100 g 	20/20°C 	g/100 g 	20/20°C 	g1 1 0  g 	20/20°C 	gJlOO  g 
densité '% extrait 	densité 	%  extrait. densité 	%  extrait densité X extrait 

--  --------------------- ------- ------- ---- ------------ --------- - ----------  

(MII  III 

(7'2 07 

03 

1,057 0 1  (iI  

705 ('5 

709 44, 

7(4 07 

7111 (lIt  
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/.111 1 II 

il-!  I .1 
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756 37 
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70  $9 

769 74,20  
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7'21 7'. 
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829 3; 

814 35 
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$11 37 

8-l(,  344 

850  J" 
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Bijlage  IV/Annexe  IV  

dichtheid 	%  extract 	'dichthi7±d %  extract dichtheid % extract dichtheid %  extract 
20/200 C 	g/100 g 20/200C g/100 g 20/200C gJlOO  g  20/20C S/lOO  g 
densité 1 %  extrait densité 1 %  extrait densité  %  extrait.. densité 1 .% extrait 
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4 	-(2 ii 	I 2111 12 ; 7 M (.2 

lli. 	4 3 21 2 I 184 (

1
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881 	-I(, II 	h 8,. 224 li'  305 (1. 
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1.0581' 	Si 	.  07 3  'II 2; .11 417 71 

'III,, 	 ',.  o::  '''  751 4 .1.' 121 77 

: 1 11 	51 (I7  9 3 251 1 3  .176 73 
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Ii'.( 1 1 (3. 5.!  50 7  '47 
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ij  ffi;(1ijI  1 	74 477 l-I 3-I I 5(4, "-I 

(lI(5 	76 17f. 1 5 318 52(4 95 

0(1,1 	7 1.  1811 16 357  - 	56 5 2 1  9(1  
(((( I 	77  181 I? 357 57 i ,,,  97 

018 	78  Is" IS  .1 6 1  5 5 33  '((4 
((77 	79  I" I I•( 

- 
5.19  91) 
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- 
dichtheid ' %  extract dichtheid  %  extract dichtheid  %  extract dichtheid 	%  extract  
.20/20°C g/100 g 201200e g/100 g 20/20°C  d 100  g 20/20°C 	gJlOO  g 
densité  »  extrait densité X extrait densité  .%  extrait  densité 	X extrait 

547 0 1  72 ( ) 41 8)4 434 068 	- 	24 

02 .4 47 899 132 4)73 	22 
(J 72'' 43 I  .iW.')O  3 Ml  077 	23 

t ii  7*4  41 908  84  082 	24 
51,5 15 737 35  9 12 83  09(, 	25 
51.) 4),, 711 46 9 1 6 86 (nt) 	26 
s:; o; 7-4 (.  17  924 )7 09 -) 	27 
1:8 04 ;4) 18 ')'Ç ie,  (49') 	78 
182 (4' 751 4 4  '101  8 0  4 n;  liii 	2) 
5-IJ,  I..!)' 7f")  leS))  '1.1.1  U.."il  107 	II. ((1 
5 11 )) II 76 1  SI 9.1.4  '11 III 	34 
59 5  42 7,,8 52 9 1 2 '32 	.  116 	32 
5')') 13 772 3.3 917 '13 120 	33  

17560  I  i 	I 777 54 93) 91  - 	425 	34 
(.4)8 45 78 1  53  9 5 ) 5 429 	35 
(11 16 783 56 959 96 433 	3 (1  

I? 78') 37 961 -97 438 	37 

(2) 2 1 1 -I 58  'U.M  98 142 	38 
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7$'. 164fl  R")) 1,3.80 4)1,4 U..')) ' 	739 	11 .60  
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- 33 - 	 H(79)6  
Jge  IV/Annexe IV  

dichtheid  %  extract  Idictitlieidj %  extract dichtheid % extract dichtheid '%  extract 
20/20°C g/100 g 201200C g/100 g 20/20 ° C g/i00  g 201200G 1 g/ 1 00  g 
densité 1 X extrait 1 densité 1 %  extrait 1 densité  %  extrait densité 1.% extrait 
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Bijlage  IV/Annexe  IV 

%  extract  
p,/ 1(»  c  

%  extrait 
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dichtheid X  extract 
20/200C g/100 g 
densité X extrait 

I Ii 	( 6.) 
Ils) (4 

5,5 

I 	Ii. (.1. 

$5$ 6? 

$55 (.8 

$5,0 (1' 

1 ) .75) 
1(1) 71 

$73 	1  7. 

$77 	I 73 
IH  74 
III), 	

j 
75  

l"() 	•  7(. 
,•,ç 77 
I')') 78  

I.(J&'l'4 	's 79  

212 SI 

217 82 

222 	f 14.1 

227 84 

23$ 

23, ,  II)'. 
74)) 	i II? 
7 	I 
7$') $4'? 

25)4 "I 

.?6.l '52 
25.7 '73 

172 '1.4 
77 (.  95 

78)) 96 

2145 1 97 

2)7'  '81  

2'?4  99 

299  20.00 

dichtheid  
20/20°C 
densité  

IJI.'lL'  
301 

'II 

1h. 

3)) 
3).) 

32 

331 

.43)) 

.4)2 
3,7 

35$ 
35'., 

3'.')) 

3(.S 
.4'., , , 

37.! 

37" 

383 

387  

.1')) 

I')), 

155(1 
.14)5 

.11 I) 

'Il)) 

$22 

.1)1 

.1)5 

.1 

.1.I) 

II') 

•154 

.158 

.167 

472 
-174  

X  extract dichthe:i.d  
g/100 g 	201200 C  
»  extrait densité 

I)) 

I 49.) 

Ils 4')?) 

1) 7 507 

1)14 SI) 

53)) 

I) 

$2 	. 529 
$3 5.11 

53)4 

$5 5.13 

I'. 517 

$7 552 

11•4 55. 

$9 562 

20 .20  566  
21 570 

22 57" 
23 . 	'.79 

'.1 514$ 

25 SI))) 
7, ,  5')2 
'7 

214  

.50 . 0) 610  

4) 6)5 

(.21; 

35 (.13 

.17 6)2 

35 651 



- 35 - 	 M(79)6  
Bijlage  IV/Annexe  IV  

%  extract dichtheid  %  extract dichtheid % extract dichtheid  %  extract 
Cg/100 g g 20/200 C /100  g 20/2(7°C g/100 g 20/20°C g/100 g  

%  extrait densité  .%  extrait densité  .%  extrait  deneité %  extrait 

RI 4.1 21 (II'' (.1  I"l  (Il 

R' si 22 023 62  lj;"JuI  I'!  

8,3 sI;  2.1  4*28  o3 204 W 

8? 8 - 7 24 (h) ..I 242 (II 

25 i.5 2 1 7 IlS  

40; :0.1  2 l. II I I  W.  224 u. 

87 :0.5 27 0 II,  4 7 226 III 

844 ;II  '  (45(4  SN 2 . 11  ('8 

.I 2') 4 (7) 236 (I') 

8;'' 7441) l5' 2 I.0  - 	2-1(1 12.141 

94 8:;' .44  "uI  71 2 4 5 Ii 

92  ss  32  1I4,8  72 2 9 9 12 

91  M'4 •I  4.4 4173 7 3  25- 1  4 3  

4477 74 268 Ii 

95  l.iI'il7  .45 082  ;' • 	261  IS 
4 tst. . 	. ) 67 Ii, 

"II 37  IYA  1,' 277 47 

98  91 (, 38 09 78 276  1 	48 

'49  970  39  I .4)9(04* 79 281 19 

21.00 '476 21.40  4 0 4 •'(.$()  285  

04 '*29 -II  I'l''  SI 2944 24 

02 9 q 42 II 	4 8.! 29 1  22 

03 'us -I;  IlS  8) 299 24 

0.4 '(.41 ii  1.1 2 1,1  f149 0' 4 2  

(IS 	.  b 1  (7 4  27 8'. 308  25 

06 0.1 •41. III 86 342 2 

07  9 54.  li  436 87 347 27 

074  01I i 1.10 324 244 

( ') 'h, .10 4.4.6 W) 32(. 29  

HIP 7).)'?  330  22.111  

3 35  3 4 

1 2  '*;';(  5?  . 	I 65 "2 '4 .12 

4 1  "  !.3 	.  46.4  ,;  341 3.1 

Il '947 54 167 ".4 31$ 3-I  

IS  "2 .55 	.  1 72  "5 353 36 

"1. 56  1 7<,  - 	'e. 357  

47  - 	411)11')) 57 181 ''7 462 .47  

IS  (4(45 58  485 ',8 .1,6 .444 

49 41111 59  I''ll ''•?  .174 49 

21.71) 1111 24  p'q  y.'  .iij(  375 7211? 

.1.  



-36- 	 M (79) 6  
Bijlage  IV/Annexe  IV  

dichtheid 
.20/20 0 e 
densité 

1'1,1 

112 

.464 

1)' 

.1.1.; 

-4)8 

45 

.161 

'I' ,'' 

.47 ,, 

04)! 

.4)4 I 

su; 

"I 

.52" 
51.1 

S 45 

"I'.  

5 5'. 

%  extract  
C/100  g  
%  extrait 

ij 

Il  

IS  
Tp 

SI 

('I 

AI 

4'?.' 

"7 
"fi 
I.') 

il 

dichtheid  %  extract 
20/20°C t/100 g 
densité  %  extrait 

ni 
82  

I fi.) 

"if, HI 

95  

'54'. 86 

58'l 87.  
SIP  

li -  Pit t 8') 

Lolle,otit .'.'.'0 

(.1)7 ')l 

.I/ ')2 

(Il, 93 

(..) i 9$ 

(.2)  'IS  

(.4)) '8. 
(I) ¶37 

I..)'?  98  

99 

(.1)4 2)00 

P. 53  III 

4,57 4)? 

(.66 II) 

4,/1 4)5 

j,; s, (le, 

4)7 

(04 
POP I) ,) 
('!(  2) fit  

II 

I •I)')7)).' I? 

74)i 1.1 

711 14 

71( 45 

17 

76) 1H 
7)) I') 

7.)" 23.2)? 

dichtheid  %  extract  
20/20°C  rJlOO  g 
densité  %  extrait 

7.1.1 	21  

7.1.4 	72 

	

..1 	23 

75/ 	.'l 

77) 	2/. 
775 	28 

7)4( ) 	2') 

781 	2.1.3)1 

789 	3) 

793 	.42 

798 	.3.3 

	

3  4)'I,S))$ 	.4- 1  

84)7 	.45 

8)2 .  .6, 

3)41, 	F/ 

3423 	31) 

825 	3" 

830 	2).-)') 

84•) 	II 

H)" 	-I:! 

fl.14 	-I) 

1452 	iS 

3457 	44', 

146) 	'$7 

0 4  

56))  i 	51 

5)4.1  11 	"2 

8)4') 	53 

8').) 	51  
$.4)4! 	55 

'?i3  1, 	58 

'11f 	5') 

')72 	)I •,,iI  

----------- 

dichtheid  %  extract  
20/20°C 

---------- 

r! 100 g  
densité  %  extrait 

'127 (.1 

'13)  

'J.))) 4, I 

9.45 4,5 

9-I9 ('1'. 

953 (,  

958 (  
953 (3) 

9,7 23.70 

972 7) 

')7(. 12 

981 73 

74 

75 

9'Jf.  74, 

9')'), 77 

4011)01) 78 

00)4 7') 

4)). 1  21.S (1 

4)45) 14) 

82 

((II 14h 

034'. 85 

0)1)  W.  

0•45 fl7 

(I VI ).'  

05.41 89 

(03 23.90 

1( (1 .) 9) 

01.7 '.)2 

072 9.1 

417) ,  9-h 

4)84 '.15 

4)81, 'p1. 

'J? 

'4 

09" 9" 
24.04) 

/1) 

p,  

.1.  



dichthoid %  extract  
20/200C 1 g/100 g 
densité [ % extrait 

	

(,('4, 	72 

	

(J) 	2) 

	

(.75 	7.) 

	

(44(4 	23 

	

(.05 	24. 
27 

	

'(.') ,I 	23 

	

698 	2')  

	

$,(,_))ij 	
24,0) 

	

74)8 	.4) 

	

74? 	62 

	

7)7 	.44 

	

771 	(l 

	

72'. 	.45 

	

7)1 	.0 

	

735 	47 

	

7.14) 	38  

	

7.).) 	.0) 

	

7•I9 	2. I') 

	

75.4 	Ii 

	

7.50 	42 

	

71..) 	'Ii 

.4) 

	

772 	.45 

	

777 	44, 

	

714) 	47 

	

71V. 	III 

	

7'l(I 	.4') 

	

./','i 	2 i . 'l ip  

	

I IPSO)) 	SI 

	

8(1') 	. 52 

	

kIP) 	S.) 

	

14)3 	54 

	

BIO 	55 

	

14 23 	5e- 

	

927 	5; 

	

832 	50 

	

836 	5" 

f .1.  

dichtheid  %  extract  

	

20/200C 	g/100 g 

densité  %  extrait 

.4/' 

	

p,; 	1 	s)  

	

.)•)() 	'  I 

	

I .11111)1) 	0'. 

	

51.1 	8') 

.5)8  

	

5)3 	VI 

	

ç4? 	•)• 

	

f,,lI 	•i 

	

555 	'04 

	

64; 	PI 

	

.5145 	4)6 

	

'''I . ) 	(If. 

	

lIP'.''.' 	((5 

	

11h, 	III 

	

I 	'''.111 

	

I,)'. 	II 

	

(''II 	42 

	

l ,.!; 	 Il 

	

'.2'' 	Ii 

	

4,45 	1H 

37- 	 14(79)6  
Bijlage IV/Annexe  IV  

dichtheid %  extract  
20/200 C g/100  
densité %  extrait  

1 • I 0 I 1 l1  I 2 4 .00  

u)') (4) 

lI)  ((2 
11H ((3 

427  05  

4.12 U(. 

134,  07 

1.14 ('s 

Ils (I') 

4 5)) 21.10  

IS'  II 

45') 12 

I(.H  I.) 

17.4  IS  

478 I) ,  

182  17 

1147  IR  
IV) 

IV'. 11.20 

1.1(1.5') 24 

205 22 

71)1 .'3 

211 '.l 

21') 75 

723 21', 
228 27 
232 28 

238 2') 

7.42 24311 

217 3) 

25) 32 

251'. .43 

71',') 1.) 

Y. 

17') 41. 

'1.4 .17 

27" 38 

2:4.) .4'),  

dichtheid %  extract  
201200C g/100 g 

'85 11.10 

II 

1' 

.4)) 5. 

3)), -l(, 

.'5 .18 

l2' 'I') 

3.41 24.9? 

.3.1') SI 

.4.1.4 ...!  

• 1  921  53 

.451 

•45:' 
.0..! 51. 

.0... 57 

.474 "H 

5" 

(:45 1'.) 

• :o', 

4)8 ('.)  

Iii)  lip   (.5 

(47 4,0 

III  
(',,  _1 4 1  I) 

(34 7) 

Ils 77.  

•lI()  7.4 

•1)•) 7.) 

4.)" 75 



0l 

($2 
I).) 

0 

05 

07 

(1)4 

(),' 
lb. Il) 

't 

$2 

13 

'4  
IS  

Il 

'H 

1 9  
2(,.211 

2$ 

22 

21 

2-I 

75 

27 

78 

29  
:'(,.  (0 

3' 

32 
3.' 

.34 

35 
36 

.17 

.38 

39 

213 

218 
22.1 

2' 7 
232 

237 
2-$3 

2-$7 

22 

2S(, 
1.I 

2(1, 
170 
275 

279 

2$ I 
21.') 
293 

79)4 

1.1110..' 
.4))? 

.112 

II 7 

32$ 

3.71. 

.4.3,  

.1.Ii.  

II)) 

l-$1 

.15 I 
35') 

.1,,I 

31,14 

372 

177 

3)42 

387 

391 

39'; 

-I) 

II 

•1•1 

'5 

4f, 

7 

4$ 

•19  

2i..5t)  
SI 

52 

5.' 

5-, 

55 

56 

57 
'04 

('I 

f,? 

"3 

1.5 

"7 

(8 

('9 

7, 

72 

7.3 

74 
75 

ii. 

77 

78 

7', 

-  38  - 	 i (79) 6  

dichtheid % extract  

	

.201200C 	g/100 g 
densité  %  extrait  

1411  

)-;-.: 	1,1 

81.11 	(.1 

85)4 

871) 
1 	

69 

m5 ,1 	 Op 

801 	7, 
)4»; 	fl  

	

I  .IVI'UI.' 	7 I 

'21)7 	71 

"I! 	7 

on,  1 	78  
-l30 

i'1 . 1 	 .'  .,V1 

on 

op ,,  
') 	71) 

"s 
•0,.( 

'173, 	)4l 

''li,. 	O 

'I'); 	'I) 

"I 

	

111h',) 	05  

010 	l( 

(*1.1 	07 
'28 

$114 	0)  

ichtheid % extract dichthcjct % extract 
20/20°C p1100 g 20/20°C g/100 g 
densité i %  extrait  . densité  %  extrait 

11,11 

 

11.17  

bi  t) 

4)'', 

($5$ 
01f. 

(If,') 
074 

I),') 

1)8.4  

07*4  

(t''.! 
11'17 

1.11102 
1041  

Ils 
1741 

$25 

1.30 

I.)) 
I.)') 

$43 

I.'',  

Is)'  

162  

'"7 

$72 
'73, 

1,11  
 

11)5 

m51  

I 9') 

I., 1.'ø.I 
20H 

dichtheid % extract  
20/20°C p1100 g 
densité X extrait 

111101  '(...'O)  
hI  

.11(1 81 
115 (0 

'II')  $;.  

424  KS  

129 86 

433 177 

.13)4 1.8 

$52 91 

456 '22 

.161 93 
4(,r, 9$ 

-$70 "5 

$7',  W.  

.11)11 97 

481 911 

4)4') 9')  

49') 01 

1.115(0 02 
5(17; (I) 

'.1' 4W, 

577 07 

53$ $81 

5.16 r 
5$(  211 .111  

54f, II 

55$) $2 

5',5 $3 

559 14 

5f.-t 15 

569 16 

.773 I? 

579 $8 

583 19 

.1.  



-  39  - 
	 M (79) 6  

Bijlage IV/Annexe  IV  

201200 e 
densité 

'8,-I 

q',,) 

978 

983 

'1113 
'"J.) 
997 

1.12002 
00(. 

(II I  

ole,  
(121 

1)25 
11.1)1 

III" 

(f 1(1 

li  I-i 

Il-i'' 

053 

058 

($63 

0(.8 

077 

077 
082 
087 

0')I 
(I,)', 

1.1)1(14) 

III, 

II 

12-I 

12') 
'34 

I 3'? 
1.1.1 

148  

dichtheid  %  extract dichtheid  %  extract  
201200C 1 g/100 g 	20/200C 	9/100 g 
densité %  extrait 	densité  %  extrait 

	

588 	27..$ 
	

'7 

	

- 'J.l 	2) 	 .14 I 
(.2 

	

•J ..1  li.)?.' 	7.) 
	

7'))) 
	

('3 

	

(.07 	24 
	

01 

	

(.12 	25 
	

7 ,)') 
	

('5 

	

(.1; 	9, 
	

I 11.50-1 
	

1.). 

	

(.21 	27 
	

$408 
	

('7 

	

(21, 	2% 
	

813 
	

(.8  

t. 11) 	29 
	

817 
	

(,,,  

	

(.15 	71,10 
	

1422 

(I)) 	31 
	

$27 
	

71 

	

(.11 	32 
	 $12 

	
72 

	

(.1') 	33 
	

$4_i), 
	

7.) 

	

(53 	34 
	

811 
	

74 

	

(.58 	35 
	 (1 i. 

	

(,(,.4 	3(, 

	

((.8 	37 
	

8:.', 
	17 

	

1.72 	38 
	

804) 
	

78 

	

(.77 	3') 
	

7') 

	

8.,') 
	

275( ) 

	

(,')7 	II 
	

874 
	

RI 

	

(. ) 1 	47 
	

87'? 
	

82 

	

•11 
	

83.1 
	

83 

	

..1 17(1e) 	.11 
	

88% 
	

8-i 

	

'1)15 	-Ii 
	

$5 

	

7l0 	16 
	

86 

	

715 	17 
	

87 

	

7$') 	$3 
	

'11)7 
	

8% 

	

724 	.19 
	

Il 
"Il 

	

731 	sI 
	 q> 	'II 

	

738 	52 
	

9>7 

	

74( 	53 
	

9 Ii 

	

717 	54 
	

94 

	

75? 	55 
	

''I I 
	

95 

• 	757 	-Si. 
	 'J u, 	96 

• 	762 	57 
	

95(1 
	

97 

	

766 	5% 
	 '114 

	

771 	59 
	

95 , >  

%  extract  
gjlOO  g  

%  extrait 

I), 

(12 

03 

o' 

4)7 

18$ 
0') 

28.1 (l  

12 
I.) 

I8 

I ,) 

21 
22 
2) 

2.1 

25 
2(, 

27 

28 
2') 

.'.S. I!) 

Il 

'I 

.31 

35 
.44,. 

3% 

3')  

dichtheid  %  ext ract  
20/20°C 1 gJlOO  c 
densité 1 %  extrait  

I',l • 'N4fI  

158 II 

I(.2 $2 
167 13 

171  •ll  

17(,  IS  

loI  46  

186 .17 

190 08 

195 .19 

1.12200  28.5(1 
205 5)  

• 	209 52 
21-I 51 

21)4 SI 
7') '.5 

211 51 
217 58 

2'12 59 
217 281.0 
253 61 

258 (.2 
262 ("3 

2,,) (.1 
272 (. )  

277  (1 (1  

281 (.7 

218, (.8 
2901 6') 

1.1.011? 71 

.88. 72 

.114') 7.1 
iii 74 
31') 75 

32-1 7,; 

328 77 
343 78 

337 79 

.1.  



-  +0  - 	 M (79) 6  
Bijlage  IV/Annexe  I  

-;;;;:; ;: :' .;-=ï;; ;  
20/20°C 	g/100 g 20/20°C g/100 g 20/200e  gJlOO  g 20/20°C 	g/100 g 
densité 	%  extrait densité  %  extrait densité  %  extrait  doszlité 	%  extrait 

j
(2
, 	((J 53 21 728 1.) 

5h! 22 733 62 

34 51.. 23 737 (.1 
.11,1 	5.) 551 24 7.) ) 64 	I E 	i; 55i, 25 717 ('5 

.1;') 	8.,  5 .I 76 752 (.(.  

7,, 	47 5..5 27 75 7  (.7 

f 
37)) 28 7(. I (.8 

38.5 89 574 2) 74.'. 69 
.190 	23 .90 57" ».1(1 771 29.70 

393 	9 1  585 3 1  776 7 1  
3 99 	92 S'fil  32 71 10  72 

'fi 59.) 33 78%  7 1  

•H# 	"4 5"' 34 789 74 

1) 	'I'. 1.I.50.?  35  794 .  75  

.11(1 	' s' , (.1)', 3), 	.  799  7(, 

I 

	

9l, 37 I.? .981.? 7 7  

42  / 	98 (.111 38 808 7 0  
.  (.23 122 

	

99 3') fl  13  7 1 ' 

437 	29 .2fl  29.40 HIfi ."?.()  

142 	(11  
'Ii 142.3 $1 

4)) 	02 (.3))  4 2 828 142  
is  I 	40.1  (;  I? 43 $32 $3 
VII, 	)) 4 4A7 1I 	i $37 fil  

•li 	os 652  45 	i 842 85 

06  6 7 4 6 	1 8 -17 86 

171 	07 ((l 47 852 87 

1730)4 666 4 856 88 
43)) (.7)) 4') s.', I 8') 

-11)3 	2".fii (,75 ;").Si) $66  

)'flj 	1 68)) S I 871  01  

'I' , , 	 , 
(.85 52  876 ')!  

499 	Ii 53 $811 93 

1 3 2 0'? 	Il 54  R.M '  
508 	IS 	1 t",  55 fl"(l . 	95 

5 1 3 	lb 1.12.01 5'  895 9(1  

51$ 	17 57 $99 97 

522 	18 713 58 1.12904 98 

32 7 	19 718 59 'IOH  99  
913  10.01) 


